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CREMA DE CHOCOLATE NEGRO Y NARANJA SANGUINA
Deliciosa crema de chocolate negro belga con naranja sanguina de intenso sabor para untar, para pasteleria
y reposteria o simplemente para disfrutar a solas.
Fabricante: GRASHOFF
Informacion Nutricional Por 100ml
Valor energético 2343Kj / 563kcal
ori Alemania Proteinas 4,0g
rigen: i ;
8 Hidratos de carbono 51,0g
. , Azlcares 49,0
Ingredientes: Crema de chocolate belga (azucar, 24 g
. . Grasas 37,0g
aceite vegetal [colza, karité, coco]), 15% cacao en
Grasas saturadas 7,8g
polvo desgrasado intenso, lactosa, leche desnatada Fibra 0g
en polvo, emulsionante: lecitina de girasol, aroma Sal 0,06g
natural de vainilla, aceite de naranja sanguina de
Sicilia prensado en frio. CAIA
Formato: Tarro de cristal. Peso neto 250g. Peso
bruto 415g. Unidades por caja .
Alérgenos: Contiene leche y lactosa. Puede
Dimensiones caja (cm) 13,6x20,2x9,2
contener trazas de cacahuetes y frutos secos. No
contiene gluten. Peso bruto/neto (kg)
2,52/1,5
Vida util: 18 meses
PALLET
Condiciones de almacenaje: conservar en lugar _
fresco y seco. Una vez abierto conservar en el Pisos por pallet 8
frigorifico y consumir antes de 2 meses. Cajas por piso 26
Total cajas por pallet 208
Dimensiones palet (cm) 80x120x85
Peso bruto/neto (kg) 524,16/312
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